Plateaux classics a 13.75 € ttc

1 charcuterie, 1 viande froide, 1 assortiment de crudités,
1 salade composée, 1 fromage,1 dessert, eau, pain,
condiments

Les charcuteries :

jambon blanc a I’os et terrine de foie de volaille
Ou terrine de canard, saucisse de jambon, terrine de
sanglier
Ou jambon cru de la foret noire et terrine de campagne

viandes froides
échine de porc rétie ou réti de dinde
assortiment de crudités

Carottes vinaigrette, céleri rémoulade, mais,
concombres rémoulade, betteraves rouges, tomate. ..

salade perle de pates et jambon, roquefort, tomate, mais
salade de riz au thon, tomate, mais, Haricots, ceuf dur
salade de jarret, choux vert, cervelas, cornichons
Taboulé royale maison

Salade vigneronne aux lentilles, joue de porc, oignon et
carotte

Desserts aux

salade composée ou crudités, dessert, fromage,
pain et eaux et condiments (ou autre)

Salade de pates al pesta au basilic, olive, tomate.
Salade grecque : courgette, feta, mais et petites pates

salade alsacienne : pomme de terre, jarret,
cervelas, fromage.

Salade créole aux crevettes, ananas, tomate, épis de mais

Blanquette de veau a ’ancienne et riz créole
Ou
Beeuf bourguignon et pates fraiches

ou

Lasagnes maison
Ou

Coq au vin et gratin dauphinois
Ou
Fricassée de volaille a ’ancienne
Ou
Curry d’agneau printanier de 1égumes
Ou
Lapin a la moutarde

Ou

Poulet basquaise

choix pour les

1 charcuterie, 1 viande froide, 1 assortiment de
crudités,
1 salade composée, 1 fromage,1 dessert, eau, pain,
condiments

Jambon italien d’Aoste et terrine pigeonneau au foie
gras
Ou terrine de chevreuil au chablis, paté crofite
richelieu
Ou jambon cru de la foret noire et terrine de chapon
R6ti de beeuf cuit et gigot d’agneau aux herbes
Ou Millefeuille de dorade et rascasse en gelée et
saumon fumé
Assortiment de crudités au_choix
Carottes vinaigrette, céleri rémoulade, mais,
concombres rémoulade, betteraves rouges, tomate. ..

verte, tomate, saumon fumé, quartiers de
pamplemousse
et crevettes
Salade Ella :
salade verte, tomate, jambon, noix, chévre a I’huile
d’olive
verte, tomate, magret fumé, gésiers et foie de volaille
et ceuf poché
salade verte, tomate, haricots verts, anchois,
olive, thon, mais
Salade paysanne :
salade verte, lardons, munster, ceuf dur,
tomate en rondelles, croutons

trois menus

Tartelette aux fruits ou ile flottante ou créme caramel ou mousse au chocolat, tiramisu maison
Ou Gateau de Nancy au chocolat et amandes ou fromage blanc ou entremets mandarine cointreau ou framboisier ou foret noire.

Deux menus au choix , présentés sur
plateaux avec ravier, le tout avec

couvercle et boite cartonnée

Salade périgourdine
—k Kk

Ceeur d’artichaut en

meurette
—k Kk —
Emincé de filet de canard

farci

cepe et foie gras

—k Kk —

le fromage du moment
—k Kk

Millefeuille au chocolat
—_% Kk =

2éme menu :

Jeunes pousses de Roquette
et et ses scampis de
langoustine
—% Kk —

Marinade de légumes frais a
1’huile de noisette et
vinaigre balsamique

—% k —

Ceeur de macreuse rdtie
—k k-

le fromage du moment
—% k —
Ile flottante aromatisée a

la Bergamote
—_— Kk k




